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HATIRLATMA

Yanlis islemlerde hasar meydana gelebileceginden
cihazi kullanmadan 6nce liitfen bu kilavuzu dikkatlice

okuyun ve ileride basvurmak lizere saklayin.

Genel Ozellikler..
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KUFUIUM . ooaeeierereececerecererercncecncececesescsenes

Ornek Pisirme Programi

Sorun Giderme...




Uyarilar

-Elektrik ve 1s1tma bilesenleri nedeni ile muhafazayi suya batirmayin veya musluk altinda
durulamayin.

-Elektrik ¢arpmasini veya kisa devreyi 6nlemek igin cihazin igine siv1 girmesine izin vermeyin.

-Isitic1 elemanlarla herhangi bir temasi 6nlemek i¢in tiim malzemeleri sepette tutun.

-Cihaz ¢aligirken hava girisini ve hava ¢ikigini kapatmayin.

-Tavanin yagla doldurulmasi yangin tehlikesine neden olabilir.

-Calisirken cihazin i¢ kismina dokunmayin.

-Cihaz tizerinde belirtilen voltajin yerel gii¢ voltajina uygun olup olmadigini kontrol edin.

-Cihazinizin fisinde,gii¢ kablosunda veya diger par¢alarinda herhangi bir hasar varsa cihazi
kullanmayiniz.

-Hasarli bir gii¢ kablosunu degistirmek veya onarmak i¢in servis temsilcisi veya benzer kalifiye
kisiler tarafindan degistirilmesi gerekmektedir.

-Cihazi ve gii¢ kablosunu ¢ocuklarin erisemeyecegi bir yerde saklayiniz.

-Gii¢ kablosunu sicak yiizeylerden uzak tutunuz.

-Islak eller ile cihazi fige takmayin ve kontrol panelini ¢alistirmayin.

-Fisin prize dogru sekilde takildigindan emin olun.

-Cihazi zayif temash bir gii¢ kablosu ile kullanmayin.

-Cihaz1 masa ortiisii ve perde gibi yanict malzemlerin {izerine veya yanina yerlestirmeyin.

-Cihazin arkasinda, yanlarinda ve cihazin tizerinde en az 10cm bos alan birakiniz. Cihazi
duvara veya bagka bir cihaza bitisik koymayiniz.

-Cihazin iizerine herhangi bir sey koymayiniz.

-Bogulma kazalarini énlemek i¢in ¢ocuklarin plastik ambalaj poseti ile oynamasina izin vermeyin.

-Cihazi bu kullanim kilavuzunda agiklanan amag disinda kullanmayiniz.

-Cihaz galisirken gozetimsiz birakmayiniz.

-Uriiniin iginde sepeti olmadan ¢alistirmayiniz.

-Cihaz galistig1 sirada ulasilabilir ytizeylerin sicaklig1 yiiksek olabilir. Cihazin normal 1s1
dagiliminin etkilenmesinden kacinmak i¢in kullanim sirasinda cihazin hava giris ve ¢ikiglarini
veya 1s1 dagilim deliklerini engellemeyin.Ellerinizi ve yiiziiniizii buhardan ve hava ¢ikis
acikliklarindan giivenli bir mesafede tutun.

-Cihazdan koyu duman ¢iktigini gériirseniz ve anormal bir sekilde ¢alisiyorsa cihazi kullanmay:
hemen birakin ve gii¢ kaynagindan ¢ikarin.

-Bu cihaz sadece evde kullanim i¢in tasarlanmigtir. Endiistriyel mutfaklar, moteller, ¢iftlikler ve
diger konut dig1 ortamlar gibi alanlarda giivenle kullanilmas: uygun degildir.

-Cihazin profesyonel ve yar1 profesyonel amaglarla kullanilmasi veya talimatlara uygun
kullanilmamasi durumunda garanti gegersizdir.(Fis hasarliyken cihazi asla kullanmayin.)

-Cihazin giivenli bir sekilde tasinmasi veya temizlenmesi i¢in yaklasik 30 dakika sogumasina
ihtiyag vardir.

-Hasar ve arizay1 6nlemek icin cihazi diisirmeyin veya sert nesnelere ¢arpmayin.

-Uretici tarafindan tavsiye edilmeyen herhangi bir aksesuar1 kullanmayin.

-Kullanim sirasinda cihazi hareket ettirmeyin veya sallamayin.

-Temizlemeden veya tamir etmeden once cihazin f1§1n1n <;1kar11m1§ oldugundan emin olun.

-Uriine zarar gelmemesi veya kazalar1 6nemek i¢in tiriinii diiz ve 1s1ya dayanikl bir yiizeyde
kullaniniz.

-Elektrik ¢arpmasini veya diger giivenlik risklerini 6nlemek i¢in cihazin takili oldugu elektrik
prizinin iyi topraklanmis oldugundan emin olun.




Kurulum
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i1k Kullanimdan Once Yapilmasi Gerekenler

-Ttim ambalaj malzemlerini ve etiketlerini ¢ikarin.

-Uriiniin sepet ve tavasini sicak suyla, biraz deterjan ve agindirici olmayan

bir siingerle temizleyin. Bu pargalar bulagik makinasinda da yikanabilir.
-Cihazin igini ve digin1 kimyasal materyal kullanmadan nemli bir bez yardimi
ile temizleyin. Ayrica cihaz sicak hava ile galistig1 i¢in tavayi sivi yag ve
kizartma yag1 ile doldurmaniza gerek yoktur.

Kullanim

-Elektrik fisini topraklanmis bir duvar prizine takin.
-Sepeti fritozden dikkatlice ¢ekin.

-Kizartma tavasini sepete koyun.

-Malzemeleri sepete yerlestirin.

-Sepeti fritoziin igine kaydirin.

Not: Max gostergesini asmayin. Ciinkii bu, yemegin pisme kalitesini
etkileyebilir.
Uyari: Kullanim sirasinda ve sonrasinda kisa bir siire boyunca sepete

dokunmayin. Sepeti sadece tutma sapindan tutun. Tavay1 yag veya baska
bir siv1 ile doldurmayin.

Ag¢ma / Kapama
Ag¢ma ve kapama iglemlerini yapmak i¢in mentide bulunan agma
diigmesine dokunun.

Otomatik Kapanma

Cihazin sahip oldugu bir zamanlayici bulunmaktadir. Geri sayim
sifira ulastiginda cihaz otomatik olarak kapanir. Kapatma diigmesine
basarak cihazi manuel olarak da kapatabilirsiniz. Cihaz 20 saniye
icerisinde otomatik olarak kapanacaktur.
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Genel Ozellikler

Cihazin Kisimlari

1. Tel Izgara

2. Ekran 8 —E m
L Pt

3. Izgara Tepsi
4. Metal Tepsi Fp——
5. Su Tanki Somunu 4
6. Su Tank: Kapag1

7. Su Tanki Korumasi

8. Su Tanki

9. Bosluk

10. Metal Tepsi Raf1 16. Kapak Kancasi

11. Atik Su Tanki: 17. Raf Araliklar:

12. Gaz Cikist 18. Buhar Cikist

13. Is1 Girisi 19. Kap1 Mekanizmasi .
14. Is1 Cikist 20. Kagak Koruyucu

15. Giig Kablosu 21. Atik Su Tahliyesi
Kontrol Paneli

Geri Zamanlayici Uyar1 Is1g1
| | 1

Baglat/Durdur
Is1k =

Temizleme s

AirFryer Buhar SteamFry = Zaman ve
Programlari Programlar1  Programlart Isi Ayar1
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Genel Ozellikler
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Sadece Hava Fritozii Islevini Kullanma Talimatlar

Hava frit6zii islevi, yiyecekleri pisirmek i¢in esas olarak sicak havay1
kullanir. Pisirmeden 6nce su haznesinin tamamen dolduruldugundan
emin olun. Istediginiz yiyecek ve malzemeleri sepete yerlestirin.
Airfryer modu simgesine dokunun. Saati ve sicaklig1 ayarlamak i¢in
diigmeye dokunun. Kizartmaya baslamak i¢in baglat diigmesine
dokunun. Sepete yag veya herhangi bir sivi dokmeyin. Saf hava fritozi
modunda, cihaz havay1 hizli bir sekilde 1sitir. [slem sirasinda sepeti kisa
bir siire disar1 ¢cekip dondiirerek veya yiyecekleri sallamak, tiim 1sitma
islemi tizerinde biiyiik bir 1s1 kesintisine sebep olmayacaktir.

Sadece Buharda Pisirme islevini Kullanma Talimatlar

Saf buhar islevi, esas olarak yiyecekleri

pisirmek i¢in yiiksek sicakliktaki buhari

kullanir. Pisirdikten sonra yiyecekler taze

ve yumusaktir ve yiyeceklerin besin degeri ,
tam olarak korunur. Su haznesini gikarin, &4
su haznesinin somununu sokiin, yeterince
damitilmig su ekleyin, ardindan tankin su
somununu stkin. Su deposunun somununu v
su girisine hizalayin ve su deposuna ) g
yerlestirin. ,




Genel Ozellikler

Yemek pigirmek i¢in liitfen damitilmis su kullanin. Su haznesini 50
dereceden yiiksek veya 10 dereceden diisiik suyla doldurmayin, aksi
takdirde su s1zintis1 riski olabilir. Su ekledikten sonra su tankinin
somunlarini siktiginizdan emin olun, aksi takdirde yine su sizintisi
riski olabilir. Uriine su girmesini énlemek igin suyun dogrudan
driiniin ist kismina degmesine izin vermeyin. Su tankini yiiksek
bir yerden diisiirmeyin, aksi takdirde su tanki sizdirabilir ve su
sizintisina neden olabilir.

Sepeti dikkatlice cihazdan disar1 ¢ekin, ardindan malzemeleri igine
koyun ve sepeti geri kaydirin. Gii¢ kaynagini takin, ekran
aydinlanacaktir. Meni simgesine dokunun. Saati ayarlamak icin
saat ayarlama diigmesine dokunun. Buhar sicaklig 100 °C'dir ve
degisriliemez. Yiyecekleri buharda pisirmeye baglamak i¢in
diigmeye dokunun.

Caligma sirasinda su tankinda yetersiz su olmasi durumunda tiriin
kisa araliklarla ses verecek ve su eksikligi 15181 yanip sonecektir.
Liitfen su tankina yeteri kadar distile su ekleyiniz. Su tankinin
kapasitesi 1000ml olup, dolu su ile 50 dakika ¢aligabilir.

Buhar islevi agikken, 1sitmayi azaltmak icin hazneyi 1 dakika
boyunca hizli bir sekilde 1sitmak i¢in 1sitma borusu ve fan devreye
girecektir. Buharlama siirecinde liitfen yemegin pismesini sabirla
bekleyin. Asir1 buhar sizintisini ve yiyecegin buharda pismemesini
onlemek i¢in sepeti ¢ok fazla disar1 gekmeyin.

Pisirdikten sonra liitfen su haznesini ve pis su haznesini tiriinden
¢ikarin ve kullanilmayan suyu ve pis suyu bosaltin ki stvinin uzun
stire sonra kiiflenmesini ve kokmasini 6nleyin.
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Genel Ozellikler

Buharda ve Hava ile Pisirme Islevini Kullanma

STEAMFRY modu, buhar ve sicak hava birleserek yiyecekleri nem
kaybetmeden pisirmek i¢in. Buhar 6nce yiyecegin tiim besin degerini
ve nemini hapsedecektir. Airfrying daha sonra igini kurutmadan
disin1 daha hizli gevreklestirecek ve kahverengilesecektir. Asagida

bu modun nasil ¢alistigina iliskin adimlar verilmistir.

Su haznesine su ekleyin. Sepeti dikkatlice cihazdan ¢ekin, malzemeleri
icine koyun ve sepeti geri kaydirin. Gii¢ kaynagini takin, ekran
yanacaktir. Steamfry simgesine dokunun, buhar simgesi yanip sonmeye
baglayacaktir. Bu Steamfry islevi i¢in, 6nce Steam siiresi ayarlanacak,
ardindan Airfry sicakligini ve siiresi ayarlanacaktur.

Buhar Siiresini Ayarlayin: Degerleri ayarlamak i¢in Zamanlayici

ayar oklarina basin, ardindan girmek icin SET'e basin. AirFry simgesi
yanip sonmeye baslayacak, ardindan Airfry islevini ayarlayabiliriz.
Varsayilan zamanlayici degeri 5 dakikadur.

Airfry Sicaklik/Zamanini Ayarlayin: Degerleri ayarlamak igin
Zamanlayici ayar oklarina ve Sicaklik ayar oklarina basin.Varsayilan
Zamanlayici ve Sicaklik degerleri 10 dakika ve 180 Santigrattir.
Pisirmeye baslamak icin baslat diigmesine basin. Buharl: pisirici

bagladiginda Airfry simgesi yanip sonecektir.

Temizleme Fonksiyonu

Buharli temizleme islevi, 6zellikle dogrudan bir bezle temizlenemeyen,
bazi yerler i¢in, pot govdesi i¢inde belirli bir dereceye kadar yiiksek
sicaklikta buharin roliinde olabilir.
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Genel Ozellikler

1. Depoya belirli bir miktar damitilmis su ekleyin.
2. Ayar Fonksiyonlari:

A) Cihazi galistirin ve makine bekleme durumuna girer. Ayar
durumuna girmek i¢in baslat'a dokunun.

B) Igerideki buharli temizligi baslatmak i¢in buharli temizleme
diigmesine dokunun. Bu sirada, ¢aligma durumunu gosteren ¢alisma
durumu 15181 yanip soner.

C) Temizlik siiresi 20 dakika olup, temizlik bittikten sonra bir uyar1
sesi duyulacaktir.

D) Buharli temizleme islemi sirasinda, temizleme iglemini 6nceden
bitirmek i¢in geri doniis diigmesine de basabilirsiniz.

3. Litfen temizlik tamamlanana kadar sabirla bekleyin. Temizlikten
sonra su damlaciklarini bir bez ile siliniz ve atik su tankindaki atik
suyu disar1 aliniz ve bosaltiniz.

Kire¢ Temizleme Fonksiyonu

Iyi buhar performansi saglamak icin liitfen cihazi diizenli araliklarla
temizlemelisiniz. Her 25 saatte bir buhar fonksiyonunu ¢alistirdiktan
sonra kireg gosterge 15181 otomatik olarak yanacaktir. Buhar modunu
bir siire kullandiktan sonra, kullanici aritilmig suyu talimatlara gore
kullanmazsa, tirtiniin i¢indeki buhar jeneratoriinde, jeneratoriin
calisma performansini etkileyecek sekilde kireg birikebilir.

300 ml %10 konsantrasyonlu sitrik asit sivist hazirlayin. Sitrik asit gida
sinift olmalidir. Asit sitrik siviy1 su tankina dokiin. Su tepsisindeki atik
suyu bosaltin ve ardindan buharli temizleme diigmesine basin. 15
dakika sonra bip sesini duyacaksiniz ve ¢aligma lambasi duracaktur.
Asit sivisini bosaltin. Su tankini 500ml saf su ile doldurun ve baslat

diigmesine basin. 15 dakika sonra temizlik bitecek
©-8



Genel Ozellikler
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Notlar

1. Sicak havayla kizartma islemi sirasinda LED lamba yanacaktur.
Sonrasinda bagka bir tarife ge¢mek istiyorsaniz, 6rnegin, simdi Cips
pisiriyorsunuz fakat Kek islevine gegmek istiyorsaniz sadece Kek
diigmesine basmaniz yeterlidir. Pisirme islemi sirasinda Zamanlayici
ya da Sicaklik ayar1 yapmak isterseniz art1 v eksi diiggmelerine basarak
kolayca ayarlayabilirsiniz.

2. Bazi malzemelerin hazirlama siiresinin yarisinda karistirilmasi
gerekir. Tavay1 kulbundan ¢ekerek cihazdan disari ¢ekin ve sallayin.
Ardindan tavay1 hava fritdziine geri yerlestirin.

3. Makine, pisirmeden sonra yemek hazir zilini ¢alacaktir. Zil sesini
5 kez duydugunuzda bu pisirme dongiisiiniin bittigi anlamina gelir.

4. Pisirme sona erdikten sonra, 1sitma elemani ¢alismay1 durdurur.
Ancak fan, 6nlem olarak sicak havay: tiflemek i¢in yaklasik
20 saniye boyunca ¢aligmaya devam eder.

5. Sicaklik ayarini yapmak i¢in sicaklik kontrol diigmesine basin
ve zaman ayarini yapmak i¢in Zamanlayici kontrol diigmesine basin.
Ardindan cihazi ¢alistirmak i¢in Baslat diigmesine basin.

6. Malzemeleri ¢ikarmak i¢in (6rnegin sig1r eti, tavuk, et, orijinal
yagli ve sepetin altinda toplanan malzemelerden fazla yag olacak
tim malzemeler), malzemeleri tek tek almak icin liitfen masa kullanin.

7. Bir malzeme grubu hazir oldugunda, frit6z aninda bagska bir parti
pisirmek i¢in hazirdir.
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Genel Ozellikler
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8. Daha esnek zaman ve sicaklik ayarlarina ihtiyaciniz varsa, ilgili
zaman ve sicaklik diiggmelerine basarak dogrudan ayar yapilabilir.
+ ve - tuslarina basarak zamani 1 dakika artirip azaltarak ve diger
+ veya - tuslarina basarak sicaklig1 5 derece artirip azaltabilirsiniz.

9. Rapid Air teknolojisi sayesinde fritoz havay1 aninda 1sittig1 igin,
haznede pisen yiyecekleri karistirmak icin tavay1 ¢ikarmaniz
pisirme islemini aksatmayacaktur.

10. Pisirmeden 6nce hazneye az miktarda yag eklemeniz patates
kizartmasi gibi tiriinlerin yagda kizartilmisgasina ¢itir olmasini
saglayacaktir. Ayrica patates kizartmasi i¢in ideal miktar 500 gramdr.

11. Herhangi bir yemek malzemesini 1sitmak i¢in cihazi 10 dakika
stire ile 150 C derecede ¢alistirmaniz yeterlidir.

Elektromanyetik Alanlar (EMF)

Cihaz elektromanyetik alanlar ile ilgili tiim standartlara uygundur.
Ugun kullanim altinda mevcut bilimsel kanitlara gére insan viicuduna
herhangi bir zarar1 yoktur.




Ornek Pisirme Programi

O

Patates Kizartmasi Pisirme Programi

Wiami Air Fryer ile patates kizartmak i¢in liitfen asagidaki

adimlari takip edin.

1. Yarim yemek kasi81 zeytinyagini bir kaseye bosaltin.

2. Onceden kesilmis patatesleri zeytinyagi ile karistirin.

3. Fazla zeytinyag1 kasede kalacak sekilde patatesleri fritdze
aktarin.

4. Fritozde bulunan patates kizartmas1 modunu se¢in. Sicaklik
ve zaman ayarini degistirmek istiyorsaniz iki tarafta bulunan
art1 ve eksi tuslarini kullanin. Hazneye yerlestirdiginiz patateslerin
boyutu ve sekillerine gore her tarafinin esit pismesi i¢in bu
ayarlarda degisiklik yapmaniz gerekebilir.

5. Pisirmenin yaris1 tamamlandiginda hazneyi a¢in ve patatesleri
karistirin. Bu sayede patateslerin daha esit pismesi saglanacaktir.
Bu islem ardindan Rapid Air teknolojisi devreye girerek frit6z
kaldig: 1s1 seviyesinden 1sitmaya devam edecektir.

6. Pisirme programu bittikten sonra birka¢ damla yag ekleyerek
2-3 dakika kadar patatesleri pisirmeye devam edin. Boylelikle
patatesler yagda kizartilmais gibi ¢itir bir sekilde ¢ikacaktir.

@1



Bakim

Temizlik

Her kullanimdan sonra cihazi temizlemeniz gerekmektedir.
Fritoziin i¢ kistmlarini, tava ve sepetini metal mutfak gerecleri
ya da yipratici tel siingerler ile temizlemeyin. Aksi takdirde,

bu materyaller fritdziin ve gereglerinin kaplamasina zarar verecektir.

1. Cihaz1 temizlemeden 6nce prizden ¢ekin ve sogumaya birakin.
2. Cihazin dis kismini nemli bir bezle silin. Bu sirada yipratici
stingerler kullanmamaniz gerekir.

3. Kalic1 yer etmis yag artiklarini temizlemek igin yag ¢6ziicti
kullanmanizda sakinca yoktur. Ayrica sepet ve tava bulagik
makinesinde de yikanabilir.

4. Sepet veya tavaya yapigmis artiklar: temizlemek i¢in sabunlu
sicak suda yaklagik 10 dakika bekletebilirsiniz.

5. Cihazin i¢ kismini sicak su ile ve narin bir siinger kullanarak
temizleyebilirsiniz.

6. Bir siire kullanimdan sonra, tankin i¢i bakteri iiretebilir,
lutfen tankin duvarini diizenli olarak temizleyin. Sadece tankin
kapagini agin ve su altinda

durulayin veya nemli bir bezle

temizleyin. R




Sorun Giderme

Sorun

Olasi Neden

Cozim

Fritéz calismiyor.

Fritozi gli¢ kaynagina
bagl degil.

Gug kablosunu toprakli
bir prize takin.

Sepet yerine sigmiyor.

Sepeti ¢ikartip yeniden
takin.

Fritozdeki yiyecekler iyi
pismiyor.

Sepette kapasiteden
fazla yiyecek var.

Daha az miktarda
yiyecek yerlestirin.

Isi ayarn dustk.

Isi ayarini artirin.

Yiyecekler esit pismiyor.

Yiyecekler
karistirilmiyor.

Pisirmenin yarisinda
hazneyi agip sallayin.

Patatesler ¢itir degil.

Yag eklenmemis.

Az miktarda yag ekleyin.

Sepet yerine oturmuyor.

Sepette kapasiteden
fazla yiyecek var.

Yiyecek miktarini azaltin.

Sepet diizglin
oturtulmamis.

Sepeti ¢cikartip yeniden
takin.

Fritozden beyaz duman
cikiyor.

Fazla yagh yiyecekler
pisiriliyor.

Onceden kalan yaglar
temizlenmemis

Beyaz duman cihaza
zarar vermez ve
pisirmeyi etkilemez.
Cihazi temizleyin.

Wi-Fi baglanmiyor.

Uygulama glincel degil.

Uygulamayi giincelleyin.

Wi-Fi baglantisi zayif.

Wi-Fi baglanti glictini
kontrol edin

Pisirme fonksiyonu
¢ahsmiyor.

Planlanan siire ¢ok kisa.

Pigirme suresini artirin.

Fan donmdyor.

Fan kanadi sikismis.

Motor veya diger
bilesenler hasarl.

Teknik servisle iletisime
gegin.
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REMINDER

Please read this manual carefully before using the appliance
as damage may occur under incorrect operations and keep
this manual for future reference.

WARNING....cciituienienieieniececencencencencencenes 2
SETUP...ccuiuirnitieiteitinitenteceteteceecenteceecenns 3
FEATURES....ccciiuienieniinniniancencencenctacencencns 4
EXAMPLARY FRYING PROCESS. 11
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Warning

-Do not immerse the housing in water or rinse under the tap due to the Multi-electrical

and heating components.

-Do not let liquid enter the appliance to prevent electric shock or short-circuit.

-Keep all ingredients in the basket to prevent any contact from heating elements.

-Do not cover the air inlet and the air outlet when the appliance is working.

-Filling the pan with oil may cause a fire hazard.

-Do not touch the inside of the appliance while it is operating.

-Check if the voltage indicated on the appliance fits the local power voltage.

-Do not use the appliance if there is any damage on plug, power cord or other parts.

-Do not go to any unauthorized person to replace or fix a damaged power cord.

-Keep the appliance and its power cord out of the reach of children

-Keep the power cord away from hot surfaces.

-Do not plug the appliance or operate the control panel with wet hands.

- Always make sure that the plug is inserted into the wall socket properly.

-Do not connect appliance to an external timer switch.

-Do not place the appliance on or near combustible materials such as a tablecloth or curtain.
-Do not place the appliance against a wall or against other appliance. Leave at least 10 cm free
space on the back and sides and 10 cm free space above the appliance.

-Do not place anything on top of the appliance.

-Do not use the appliance for any other purpose than described in this manual.

-Do not leave the appliance unattended.

-During hot air frying, hot steam is released through the air outlet openings. Keep your hands
and face at a safe distance from the steam and from the air outlet openings. Also be careful of
hot steam and air when you remove the pan from the appliance. Any accessible surfaces may
become hot during use.

-Immediately unplug the appliance if you see dark smoke coming out of the appliance. Wait for
the smoke emission to stop before you remove the pan from the appliance.

-Ensure that appliance in placed on a horizontal, even and stable surface.

-This appliance is designed for household use only. It is not suitable to be safely used in
environments such as staff kitchens, farms, motels, and other non-residential environments.
-The warranty is invalid if the appliance is used for professional or semi-professional purposes,
or if it is not used according to instructions. (Never use the appliance when the plug is damaged.)
-The appliance needs approximately 30 minutes to cool down before it is safe to handle or clean.
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Before First Use

1. Remove all packaging materials and stickers or labels.

2. Clean the basket and pan with hot water, with some washing liquid

and a non-abrasive sponge. These parts are safe to be cleaned in dishwasher.

3. Wipe inside and outside of the appliance with a clear cloth. And there is

no need to fill the pan with oil and frying fat as the appliance works on hot air.

Using The Appliance

1. Connect the mains plug into an earthed wall socket.

2. Carefully pull the basket out of the air fryer

3. Put the fry pan into basket.

4. Place the ingredients in the basket.

5. Slide the basket into the AIR FRYER

Note: Do not exceed the MAX indication (see section ‘settings’ in this chapter),
as it may affect the cooking quality of the food.

Caution: Do not touch the basket during and in short-time after use, as it gets
very hot. Only hold the basket by the handle.
Do not fill the pan with oil or any other liquid.

6. Finger touch Power on/off
7. Finger touch Menu to choose functions (totally 10 functions).

Automatic Switch-Off

The appliance has a built in timer, it will automatically shut down
the appliance when count down reaches zero. You can manually switch
off the appliance by pressing off button, it will automatically shut down
the appliance in 20 seconds.

® o
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Parts

1. Roasting Net

2. Display Screen

3. Grill Rack

4. Metal Tray

5. Water Tank Screw
6. Water Tank Cover
7. Water Tank Seal
8. Water Tank

9. Cavity

10. Metal Tray Shelf 16. Door Hook Hole 46 |
11. Waste Water Tank  17. Storage Layer
12. Waste Gas Outlet 18. Steam Outlet
13. Heat Inlet 19. Door Retractor
14. Heat Outlet 20. Door Seal Ring
15. Power cord 21. Wastewater Flow Hol

Control Panel

Return Reservation Scale warning light

Start/stop o

Light

Clean o)

Air fryer function  Steam function  Steam Air fryer Time and Temp
presets presets Iumlohprosl-ts adjustment
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Instructions for using pure Air Fryer function

The air fryer function mainly uses hot air to cook the food.
Ensure water tank is filled completely before cooking. Place
desired food and ingredients into the basket. Touch the airfryer
modeicon.Touch the button to set time and temperature. Touch
the start button to start frying the food. Do not pour oil or any
liquid in the basket. In the pure air fryer mode, the device will
heat the air quickly. During the operation, pulling the basket
out for a short time and turning or shaking the food will not
have a great impact on the whole heating process.

Instructions for using pure Steam function

The pure steam function mainly uses the

high temperature steam to cook food. After

cooking, the food is fresh and tender, and

the nutrition of the food is fully preserved. Al
Take out the water tank, unscrew the nut of - \\ @)
the water tank, add enough distilled water |

into the water tank, then tighten the nut of

the water tank, and finally align the nut of /
the water tank with the water inlet and put L sb
it into the water tank.
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Please use distilled water for cooking. Do not fill the water tank
with water higher than 50 degrees or lower than 10 degrees,
otherwise there may be a risk of water leakage. After adding water,
please be sure, to tighten the nuts of the water tank, otherwise there
may be a risk of water leakage. Do not let water touch the top of the
product directly to avoid water entering the product. Do not drop
the water tank from a high place, otherwise the water tank might
leak and eventually cause water leakage.

Carefully pull out the basket from the device, then put the
ingredients inside, and slide the basket back. Plug in the power
supply, the display will be lighted up. Touch the menu icon. Touch
Time adjustment button to set the time. Steam temperature is 100 °C,
not adjustable. Touch the button to begin steaming food.

During operation, in case of insufficient water in the water tank,
the product will give a short interval sound, and the water shortage
light will flash. Please add enough distilled water into the water
tank .The capacity of the water tank is 1000ml, and it can run for 50
minutes with full water.

When the steam function is on, the heating tube and fan will be used
to quickly preheat the chamber for 1 minute to reduce the heating
time of steam; When the steam function is over, the fan rotates to

cool the basket for 10 seconds. In the process of steaming, please wait
patiently for the food to be cooked. Do not pull out the basket to much
to avoid excessive steam leakage and failure to steam the food.

After cooking, please take out the water tank and waste water tank
from the product, and pour out the unused water and waste water, so
as to prevent liquid from becoming moldy and smelly after a long

]
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Instructions for using Steam Fryer function

In STEAMFRY MODE, steam and hot air combine to cook foods
without losing moisture. Steam will first lock in all the food's
nutrients and moisture. Airfrying will then crisp and brown the
outside quicker without drying out the inside. Below are steps on
how this mode operates.

Add water to the water tank. Carefully pull out the basket from the

device, then put the ingredients inside, and slide the basket back. Plug
in the power supply, the display will be lighted up. Touch the Steamfry
icon, The STEAM icon will start to flash. For this Steamfry funcion, it
will first adjust Steam time then adjust Airfry Temperature and Time.

Adjust Steam Time: Press Timer adjustment arrows to set values then
press SET to enter. The AIRFRY icon will begin to flash, then we can
adjust Airfry function. The default timer value is 5 min.

Adjust Airfry Temp/Time: Press Timer adjustment arrows and
Temperature adjustment arrows to set values. Note: The default Timer
and Temp values are 10 min and 180 Celsius. Press the start button

to start cooking. While steamer is running the steamer icon will flash
and when Airfrying begins the Airfry icon will flash.

Use of waste water cleaning function &

Limescale Cleaning
Waste water cleaning function:

Steam cleaning function can be in the role of high temperature steam
to a certain degree of cleaning inside the pot body, especially for some
places that can not be directly cleaned with a cloth. Just a few simple

]

steps:
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1. Add a certain amount of distilled water to the tank
2. Setting Functions:

A) Plug in the power, and the machine enters the standby state. Touch
start to enter the setting state.

B) Touch the steam cleaning button to start the steam cleaning inside.
At this time, the working status light flashes, indicating the working
status.

C) The cleaning time is 20 minutes, and one warning sound will be
heard after the cleaning is finished.

D) During the steam cleaning process, you can also press the return
button to end the cleaning process in advance.

3. Please wait patiently until the cleaning is completed. After the
cleaning, please use a rag to wipe the water droplets, and take out
the waste water in the waste water tank and pour it out.

Limescale Cleaning:

To ensure good steam performance, please clean the steam heater at
regular intervals. The limescale indicator light will automatically turn
on after running the steam function each 25 hours. After using the
steam mode for a period of time, if the user does not use the purified
water according to the instructions, the steam generator inside the
product may accumulate scale, which will affect the steam generator's
working performance.

Prepare 300ml of 10% concentration citric acid liquid. The citric acid
should be food grade. Pour the acid citric liquid into the water tank.
Pour away the waste water in the water tray and then press the steam
cleaning button. After 15 minutes, you will hear the beep sound and

the working light will pause. Pour away the acid liquid. Fill the water
tank with 500ml pure water and press the start button. After 15 minutes,
cleaning will be finished

@®-3
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Notes

1. During the hot air frying process, the LED lamp will be running,
then if you want to change to another recipe, for example, now you
are cooking Chips function, if you want use Cake function, then
you just need to press Cake icon.

2. During cooking process, if you want to adjust Timer/ Temp., you
can easily adjust by pressing control knob (up&down).

3. Some ingredients require to shake halfway during the preparation
time (see section 'settings' in this chapter). By this way, pull the pan
out of the appliance by the handle and shake it. Then slide the pan
back into the air fryer.

4. Machine will have Auto ready bell after cooking. When you hear
the bell for 5 times, this means the cooking cycle is finished. Pull the
pan out of the appliance and place it on the heat-resistant holder.

5. After the time ends, the heating element stops working, but the fan
will continue to run about 20 seconds to blow away the hot air as safety.
Finally, the timer bell will ring for 5 times as the ending alarm.

6. If the ingredients are not ready yet, simply slide the basket back into
the appliance. Press the temperature control knob to adjust the
Temperature setting, and press the Timer control knob to adjust time
setting. And then press the Start knob to run the appliance.

7. To remove ingredients, (e.g. beef, chicken, meat, any ingredients

with original oil and will have excess oil from ingredients collected on
the bottom of the basket ), please use tongs to pick ingredients one by

Q one. & 9
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8. Do not turn the pan over, the oil collected on the bottom of
the pan will leak onto the ingredients.

9. To remove ingredients (e.g. chips, vegetable or ingredients
with no excess oil from the ingredients), please turn off the basket,
and pour ingredients to tableware.

10. When a batch of ingredients is ready, the fryer is instantly
ready for preparing another batch.

11. To remove large or fragile ingredients, lift the ingredients out of
the basket by a pair of tongs.

12. Press the function buttons to change and choose the desired
cooking funcion. If you need more flexible time and temperature
settings, adjustment can be made directly by pressing the
corresponding time and temperature buttons: Increase/decrease
1 minute by pressing + or - and increase/decrease 5 degrees by
pressing + or -.

Electromagnetic Fields (EMF)

The appliance complies with all standards regarding Electro-Magnetic
tields (EMF). Under proper handling there is no harm for human body
based on available scientific evidence.




Examplary Frying Process
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Making Home-made Fries

To make home-made fries, follow the steps below:

1. Make the potatoes peel and slice.

2. Wash the potato sticks thoroughly and dry them with kitchen paper.
3. Pour 1/2 tablespoon of olive oil in a bowl, put the sticks on top

and mix until the sticks are coated with oil.

4. Remove the sticks from the bowl with your fingers or a kitchen
utensil so that excess oil stays behind in the bowl. Put the sticks in

the basket.

5. Fry the potato sticks according to the instructions in this chapter.




Maintenance

Cleaning

Clean the appliance after every use.

Do not clean the pan, basket and the inside of the appliance by
metal kitchen utensils or abrasive cleaning materials, as this may
damage the non-stick coating of them.

1. Remove the mains plug from the wall socket to make the
appliance cool down.

2. Wipe the outside of the appliance with a moist cloth.

3. Clean the pan and basket with hot water, some washing-up liquid
and a non-abrasive sponge. You can remove any remaining dirt by
degreasing liquid.

4. Clean the inside of the appliance with hot water and non-abrasive
sponge.

5. Clean the heating element with a cleaning brush to remove any
food residues.

6. After a period of use, the inside of the tank may breed bacteria,
please clean the wall of the tank

regularly. Just open the lid of the

tank and rinse it under the current

or clean it with a damp cloth.
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Troubleshooting

Problem

Possible Cuase

Solution

The Air Fryer does not work

The appliance is not plugged in

Put the mains plugin an
earthed wall socket

You have not set the timer

Turn the timer knob to the required
peroration time to switch on the
appliance

The ingredients are not done
frying.

The amount of ingredients in
the basket is too big

Put smaller batches of ingredients
in the basket

The set Temperature is too
low

Turn the temperature up

Ingredients are fried unevenly

Certain types of food need to
be shaken halfway through the
frying process

Shake the food halfway
through frying.

Fried snacks are not crispy
enough.

You used food that needs to
be deep-fried instead

Use oven snacks or lightly
brush oil over the food

| can not slide the pan into the
fryer correctly

There are too much food in
the basket

Remove excess food from the
basket

The basket is not placed in
correctly

Push the basket down into the
pan until you hear a click

White smoke is coming out of
the appliance

You are preparing greasy
ingredients

White smoke does not effect
the end result or the product

The pan still contains grease
from previous frying

Clean the appliance after each
use to prevent grese from
building up

Wi-fi connection will not
establish

Wiami App is not up-to-date

Update the Wiami App

Your Wi-Fi signal strength is
weak.

Check your wi-fi connection

Frying process is not starting

Set thime is too short

Increase the timer

Fan is not working

Fan wings are stuck

Fan motor or another
component is damaged

Get in contact with Tech
Support

@ 13



Ningbo Careline Electric Appliance Co., Ltd.

Original Declaration of Conformity

EU DECLARATION OF CONFORMITY

Apparatus/Equipment

Product: Air Fryer
Model: ST-101
SKU No.:

Batch or Serial Number:

Manufacturer or his authorized representative:

Name: Ningbo Careline Electric Appliance Co., Ltd.
Address: No.558, Wei’” er Road, Andong Industrial Zone, Hangzhou Bay New Area
) Ningbo,315327 Zhejiang,China
Country: China
Manufacturers authorized EU Representative
ame:
Address:
Country

This declaration of conformity is issued under the sole responsibility of the manufacturer.

Object of the declaration: Listed above

The object of the declaration described above is in conformity with the following relevant Union harmonization directives and/or
legislation(s):

Radio Equipment Directive (RED) 2014/53/EU 7z
Low Voltage Directive (LVD) 2014/35/EU %
Electromagnetic Compatibility Directive (EMCD) 2014/30/EU a
Restriction of the use of certain hazardous substances (RoHS) 2011/65/EU a

qui for gy-related pi (ErP) 2009/125/EC a
Machinery (MD) 2006/42/EC [m]
Toys safety 2009/48/EC [m]
Personal protective equipment (PPE) Regulation (EU) 2016/425 O
Construction products (CPD/CPR) Regulation (EU) No 305/2011 a
Cosmetic products Regulation (EC) No 1223/2009 O
Medical devices(MDD) Directive 93/42/EEC O
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Ningbo Careline Electric Appliance Co., Ltd.

References to the relevant harmonized standards used, including the date of the standard, or references to the other technical
specifications, including the date of the specification, in relation to which conformity is declared:

Harmonized Standard Test Report No. Test lab

irgggﬁg-z-moos +A1:2004 + A2:2006 + A12:2007 + ON2A75NX 001 ;I;:Uh\i/nlzyfz\‘and
A0 i L L
EN 62233:2008 CN2175NX 001 TUV Rheinland

(China) Ltd.

EN IEC 62311: 2020 CN2175NX 001 ;ré)r:i/nlzrfi‘zl.and
EN 301 489-1 V2.2.3:2019 CN2175NX 001 ;rgr:i/ng‘ﬂg'é"d
EN 301 489-17 V3.2.4 : 2020 CN2175NX 001 ;rcl:jr:i/nl:;lagl.and
EN IEC 55014-1: 2021 CN2175NX 001 (Tgh\i/ng)“ﬁi;'_a"d
EN IEC 55014-2:2021 CN2175NX 001 ;rcljh\i/nl:;lﬁml.and
EN IEC 61000-3-2: 2019+A1:2021 CN2175NX 001 (Tgh\i’n;hm“a"d
EN 61000-3-3: 2013+A1: 2019 CN2175NX 001 Iggi/n':;‘ﬁig"a”d
EN 300 328 V2.2.2 : 2019 CN2175NX 001 Ingn:Tﬁizl,and

Notified Body (Optional) :

Name of notified body:

Reference Number of the certificate:
4 digit notified body number:

Signed for and on behalf of

Place and date of issue: November, 1, 2022 NINGBO CARELINE ELECTRIC APPLIANCE CO.,LTD
#558 WEIER RD., ANDONG INDUSTRIAL ZONE, ANDONG
TOWN, CIXI, NINGBO, ZHEJIANG, CHINA, 315327

Signature: Ma Guofeng

Name, function:Ma Guofeng, Compliance Engineer ?&%%g ﬁ%%\:}&ﬂiﬁ}ﬁ mé\\ a
LINE ELECTRIC
NINGBBLTANCE Co., LTD.

Color Image of product: ﬂf b
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Garanti Belgesi

Destek Soru ve Onerileriniz I¢in
0212 522 44 66
destek@wiami.com.tr
Ithalat¢1 Firma
Wiami Elektronik I¢ ve Dis Tic. Ltd. Sti.
Malin Cinsi
Hava Fritozi
Markasi
Wiami
Modeli
ST-101
Bandrol ve Seri No:

Teslim Tarihi ve Yeri:

Garanti Siiresi
2Yil
Azami Tamir Siiresi
20 Is Giinii
Teknik Destek
Wiami Elektronik I¢ ve Dis Tic. Ltd. Sti.
Hobyar Mahallesi Yalikoskii Caddesi
No: 22 Kat:5 D: 501 Sirkeci Fatih/Istanbul

Kat:5 D:501 Fatih-ISTANBUL Ti£. Sic. N0:291645-5
Hocapasa Vergi Dairesiy/811 127 7284

WIAMI ELEKTRONIK
IC VE DIS TIGARET)LIMKTED SIRKETI]
HobyarM/‘{ alikoskd Cad. Np:22 Aslan Han

CERFC X ¢

Q mmmm  ROHS

(}



GARANTI SARTLARI

1) Garanti siiresi, malin teslim tarihinden itibaren baslar ve 2 yildir. UrGinln ikinci
bir satista tiketicisinin degismesi halinde, s6z konusu garanti suresi (2) yillik
sirenin geri kalan bélumu igin gecerli olacaktir ve aksi durumda suresi aynen
devam edecektir.

2) Garanti uygulamasi sirasinda degistirilen Griiniin garanti siresi, satin alinan
Urlnun kalan garanti suresi ile sinirhidir.

3) Malin bitin pargalari dahil olmak izere tamami garanti kapsamindadir.

4) Malin ayipli oldugunun anlasiimasi durumunda tiketici, 6502, sayili Tuketicinin
Korunmasi Hakkinda Kanunun 11’inci maddesinde yer alan;

a- Sozlesmeden dénme,

b- Satis bedelinden indirim isteme,

c- Ucretsiz onariimasini isteme,

¢- Satilan ayipsiz bir misli ile degistiriimesini isteme,
haklarindan birini kullanabilir.

5) Tuketicinin bu haklarindan Ucretsiz onarim hakkini segmesi durumunda satici;
Iscilik masrafi degistirilen parga bedeli ya da baska herhangi bir ad altinda higbir
Ucret talep etmeksizin malin onarimini yapmak veya yaptirmakla yukumltddr.
Tuketici Ucretsiz onarim hakkini Uretici veya ithalatgiya karsi da kullanabilir.Saticl,
Uretici ve ithalatgi tlketicinin bu hakkini kullanmasindan muteselsilen sorumludur.

6) Tuketicinin, Ucretsiz oanrim hakkini kullanmasi halinde malin;

- Garanti slresi iginde tekrar arizalanmasi,

- Tamiri igin gereken azami slirenin asiimasi,

- Tamiri mimkin olmadiginin, yetkili servis istasyonu, satici, Uretici veya ithalatgi
tarafindan bir raporla belirlenmisi durumlarinda;

tuketici malin bedel iadesini, ayip oraninda bedel indirimi veya imkan varsa malin
ayipsiz misli ile degistirilmesini, saticidan talep edebilir.

Satici, tuketicinin talebini reddedemez. Bu talebin yerine getiriimemesi durumunda
satici, Uretici ve ithalatgl miteselsilen sorumludur.

7) Malin tamir suresi 20 is gininl gegemez. Bu siire, garanti siresi igerisinde mala
iliskin arizanin yetkili servis istasyonuna veya saticiya bildirimi tarihinde, garanti
siuresi disinda ise malin yetkili servis teslim tarihinden itibaren baslar. Malin garanti
siresi igerisinde arizalanmasi durumunda, tamirde gegen slre garanti suresine
eklenir.

8) Malin kullanma kilavuzunda yer alan hususlara aykiri kullaniimasindan
kaynaklanan arizalar garanti kapsami digindadir.

9) Tuketici, garantiden dogan haklarin kullaniimasi ile ilgili olarak gikabilecek
uyusmazliklarda, yerlesim yerinin bulundugu veya tuketici igsleminin yapildigi
yerdeki Tuketici Hakem Heyetine veya Tuketici Mahkemesine basvurabilir.

10) Satici tarafindan bu Garanti Belgesi’'nin veriimemesi durumunda, tiketici
Gumrik ve Ticaret Bakanligi Tuketicinin Korunmasi ve Piyasa Gdzetimi
Maduarlugu’ne basvurabilir.



GARANTI GECERLILIK KOSULLARI

-Uriinii kilavuza ve uyarilara gore kullanin. Yanhs kullanimdan kaynaklanan
her tiirlii kayip veya hasar kullanici tarafindan karsilanacaktir.

Uyarilar:

-Bu cihaz sadece evde kullanim icgin tasarlanmistir. Endlstriyel mutfaklar, moteller, ciftlikler ve
diger konut disi ortamlar gibi alanlarda guivenle kullaniimasi uygun degildir.

-Bu cihaz, yalnizca kullanim kilavuzunu anlayabilen ve cihazin ézelliklerini, kullanimini ve
calistirma talimatlarini yeterince anlayan kisiler tarafindan kullaniimalidir. Cocuklar gozetim
altinda tutulmali ve ¢alisma sirasinda cihazla yalniz birakilmamalhdir.

-Baska ureticilerin aksesuarlarini veya parcalarini kullanmaniz garantinizi gecersiz kilar
-Cihazi diiz, saglam, 1siya dayanikli bir ylizeye yerlestirin. Fritdzli gaz veya elektrikli brilor,
soba veya firin gibi herhangi bir tir 1s1 kaynagdinin yakinina veya tzerine koymayin. Agik alev
veya yanicl malzemelerin yakininda kullanmayin. Fritézl, ocak kapal ve tamamen soguk olsa
bile asla gazl veya elektrikli ocak tizerinde galistirmayin. Cihazi masa ortiist ve perde gibi
yanici malzemlerin Uizerine veya yanina yerlestirmeyin. Cihazin izerine herhangi bir sey
koymayin. Kullanim sirasinda cihazi hareket ettirmeyin ve sallamayin.

-Kullanim sirasinda hava giris ve ¢ikislarini engellemeyin. Cihazin arkasinda, yanlarinda ve
cihazin Gzerinde en az 10 santimetre bos alan birakiniz.

-Dolasma ve takilma tehlikelerini &nlemek igin kisa bir gii¢ kablosu kullanilmistir. llgili voltaj,
elektrik derecesi ve topraklama tellerine sahip uzatma kablolari kullanilabilir.

-Evinizin gu¢ kaynaginin fritdziin amaglanan voltajina uygun olup olmadigini kontrol edin.
Elektrik carpmasini ve diger guvenlik risklerini dnlemek igin cihazin takil oldugu prizin iyi
topraklanmis oldugundan emin olun.

-Frit6zl kullanmadan 6nce, fis ve kablo hattinda kesik ve/veya asinma izleri olup olmadigini
kontrol edin. Fritdz herhangi bir sekilde hasar gérmisse kullanmayin. Bu gibi durumlarda
teknik servisle iletisime geciniz.

-Kullanim ve saklama sirasinda kabloyu cihazin etrafina sikica sarmayin; bu, teli yipratir ve
kirabilir. Cihazi zayif temash bir gli¢ kablosu ile kullanmayin. Gug kablosunu sicak yiizeylerden
uzak tutunuz. Fis hasarliyken cihazi asla kullanmayin. Hasarl bir gii¢ kablosunun degisimi
veya onarimi resmi servis tarafindan yapiimalidir.

-Bu Uriin geleneksel bir fritdz degildir. Derin kizartma fritdzlerinde oldugu gibi yag ile asiri
doldurulmamasi gerekir.

-Kullanim sirasinda cihazi hareket ettirmeyin ve goézetimsiz birakmayin. ilk kullanim sirasinda
biraz duman ve/veya hafif bir koku hissedebilirsiniz. Bu normaldir ve hizla gegecektir.
-Arizalari 6nlemek igin cihazi diisirmeyin ve sert nesnelere garpmayin.

-Pisirmeyi bitirdiginizde cihazin fisini gekin.

-Temizlemeden 6nce cihazi kapatin, figini gekin ve oda sicakligina kadar sogutun

-Cihazin muhafazasini temizlik igin suya daldirmayin, musluk altinda durulamayin veya bulasik
makinesine yerlestirmeyin. Bulasik makinesinde yikanabilir degildir.

-Islak eller ile cihazi fise takmayin ve kontrol panelini ¢alistirmayin.

-Cihazdan koyu duman ¢iktigini gorirseniz ve anormal bir sekilde ¢alisiyorsa cihazi kullanmayi
hemen birakin ve gu¢ kaynagindan gikarin.

-Cihazin profesyonel ve yari profesyonel amaglarla kullaniimasi veya talimatlara uygun
kullanilmamasi durumunda garanti gecersizdir.
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